
Produktinformation

RESISTENTE STÄRKE TYP 3 PULVER

Produktbeschreibung
Unsere Resistente Stärke ist ein Ballaststoff, da sie nicht von den
menschlichen Enzymen verdaut werden kann und so unbeschadet über
den Magen in den Darm gelangt. Dort angekommen dient sie den
Darmbakterien als wertvolle Nahrung.
Sie wird durch das Verfahren der Retrogradation hergestellt, in dem sie
abwechselnd erhitzt und wieder abgekühlt wird. Mit abschließender
Sprühtrocknung entsteht so das besonders feine Stärkepulver, das sich
ganz bequem in Flüssigkeiten einrühren lässt.

Hochwertige Nahrungsquelle für Darmbakterien
Besonders feines Pulver
Ausgeklügeltes Herstellungsverfahren
Schnelle Löslichkeit in Flüssigkeiten

Das Produkt ist vegan sowie gluten-, soja-, laktose- und erdnussfrei.

Ihr Wohlbefinden ist unsere Stärke: Jedes unserer Produkte wird ohne
Gentechnik hergestellt und ist garantiert frei von Magnesiumstearat,
Carrageen und Polyethylenglykol (PEG) sowie von Aroma-, Farb- und
Süßungsmitteln.

Verzehrempfehlung
2 gestrichene Messlöffel (15 g) täglich in ausreichend Flüssigkeit (200 ml)
einrühren.

Verfügbare Größen
Artikelnummer: 10840339 | PZN: 18659780

Herausragende Produktqualität
therapeutisch fundierte Rezepturen
deutscher Produktionsstandort seit 1998
ohne Titandioxid und Magnesiumstearat
ohne Gentechnik

Inhaltsstoffe
Nahrungsergänzungsmittel mit Ballaststoffen. 

Inhaltsstoff  1 Messlöffel 2 Messlöffel
Verzehrempfehlung

hochamylosehaltige
Maisstärke
davon resistente Stärke Typ
3

7,5 g
3 g

15 g
6 g

Zutaten

hochamylosehaltige Maisstärke.

Nahrungsergänzungsmittel sollten nicht als Ersatz für eine ausgewogene und
abwechslungsreiche Ernährung sowie eine gesunde Lebensweise verwendet werden.
Außerhalb der Reichweite von kleinen Kindern lagern. Die angegebene empfohlene
tägliche Verzehrmenge darf nicht überschritten werden. Trocken, licht- und
wärmegeschützt aufbewahren.
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